
Restaurant ‘Restaurant ‘Restaurant ‘Restaurant ‘    Le KlubLe KlubLe KlubLe Klub    ’’’’    
Toute l’équipe vous accueille Toute l’équipe vous accueille Toute l’équipe vous accueille Toute l’équipe vous accueille  de 12H à 14H et de 19H de 12H à 14H et de 19H de 12H à 14H et de 19H de 12H à 14H et de 19H à à à à 22H 22H 22H 22H    

    
Les plats notés en rouge sont des spécialités bourguignonnesLes plats notés en rouge sont des spécialités bourguignonnesLes plats notés en rouge sont des spécialités bourguignonnesLes plats notés en rouge sont des spécialités bourguignonnes !!!!    

    
Nos entréesNos entréesNos entréesNos entrées                            
Velouté de peVelouté de peVelouté de peVelouté de petits pois à la mascarpone et autits pois à la mascarpone et autits pois à la mascarpone et autits pois à la mascarpone et au lard lard lard lard                             4.9         4.9         4.9         4.90¤0¤0¤0¤����    
Baba savarin au saumBaba savarin au saumBaba savarin au saumBaba savarin au saumonononon marinémarinémarinémariné et crème chantilly à l’aneth, salade croquante et crème chantilly à l’aneth, salade croquante et crème chantilly à l’aneth, salade croquante et crème chantilly à l’aneth, salade croquante    6.00¤6.00¤6.00¤6.00¤    
Oeufs en meurette, classique de laOeufs en meurette, classique de laOeufs en meurette, classique de laOeufs en meurette, classique de la gastronomie Bourguignonne gastronomie Bourguignonne gastronomie Bourguignonne gastronomie Bourguignonne                  5          5          5          5....33330¤0¤0¤0¤����    
Jambon persillé Jambon persillé Jambon persillé Jambon persillé Dijonnais,Dijonnais,Dijonnais,Dijonnais, crème de cèleri  crème de cèleri  crème de cèleri  crème de cèleri et condimentset condimentset condimentset condiments                    6.50¤6.50¤6.50¤6.50¤    
Carpaccio de Carpaccio de Carpaccio de Carpaccio de saint jacques à la mandarinesaint jacques à la mandarinesaint jacques à la mandarinesaint jacques à la mandarine                            6.6.6.6.55550¤0¤0¤0¤    
Feuilleté de foie gras aux pommesFeuilleté de foie gras aux pommesFeuilleté de foie gras aux pommesFeuilleté de foie gras aux pommes                                7.7.7.7.55550¤0¤0¤0¤    
Les Les Les Les 6 huîtres6 huîtres6 huîtres6 huîtres    Marennes d’Oléron n°Marennes d’Oléron n°Marennes d’Oléron n°Marennes d’Oléron n° 3333                                9999.00¤.00¤.00¤.00¤    
Les gros escargots de Bourgogne, par 6 ou 12Les gros escargots de Bourgogne, par 6 ou 12Les gros escargots de Bourgogne, par 6 ou 12Les gros escargots de Bourgogne, par 6 ou 12                                                1.00¤ la pièce1.00¤ la pièce1.00¤ la pièce1.00¤ la pièce    
    
    
Nos platsNos platsNos platsNos plats    
Carpaccio de bœuf au basilic et copeaux de parmesanCarpaccio de bœuf au basilic et copeaux de parmesanCarpaccio de bœuf au basilic et copeaux de parmesanCarpaccio de bœuf au basilic et copeaux de parmesan                    11.50¤11.50¤11.50¤11.50¤    
FarfaFarfaFarfaFarfallellellelle au au au au cocktail de fruits de mer et  cocktail de fruits de mer et  cocktail de fruits de mer et  cocktail de fruits de mer et  sauce safranée  sauce safranée  sauce safranée  sauce safranée                                                                                                                                                 11110.600.600.600.60¤¤¤¤����    
Risotto d’escargots en persilladeRisotto d’escargots en persilladeRisotto d’escargots en persilladeRisotto d’escargots en persillade                                12.012.012.012.00¤0¤0¤0¤    
Pavé de sandre meunière à l’embeurrée de chouPavé de sandre meunière à l’embeurrée de chouPavé de sandre meunière à l’embeurrée de chouPavé de sandre meunière à l’embeurrée de chou                        12.12.12.12.55550¤0¤0¤0¤    
Tartare de bœuf préparé par nos soins : Tartare de bœuf préparé par nos soins : Tartare de bœuf préparé par nos soins : Tartare de bœuf préparé par nos soins : classique, au classique, au classique, au classique, au  cognac, au parmesan ou poêlé cognac, au parmesan ou poêlé cognac, au parmesan ou poêlé cognac, au parmesan ou poêlé !!!!    11112222....55550¤0¤0¤0¤    
Penne rigate , sauce crème morilles et blanc de volaillePenne rigate , sauce crème morilles et blanc de volaillePenne rigate , sauce crème morilles et blanc de volaillePenne rigate , sauce crème morilles et blanc de volaille                        11113333.00¤.00¤.00¤.00¤    
Dos de cabillaud en bouillabaisse et sa rouille SétoiseDos de cabillaud en bouillabaisse et sa rouille SétoiseDos de cabillaud en bouillabaisse et sa rouille SétoiseDos de cabillaud en bouillabaisse et sa rouille Sétoise                    13131313.00¤.00¤.00¤.00¤    
Le gibier du momentLe gibier du momentLe gibier du momentLe gibier du moment                                11113333....55550¤0¤0¤0¤    
Carré d’agneau simplement rôtiCarré d’agneau simplement rôtiCarré d’agneau simplement rôtiCarré d’agneau simplement rôti au romarin au romarin au romarin au romarin                        11113.503.503.503.50¤¤¤¤    
L’assiette Américaine… L’assiette Américaine… L’assiette Américaine… L’assiette Américaine… Steak haché au couteau, oignons frits, poitrineSteak haché au couteau, oignons frits, poitrineSteak haché au couteau, oignons frits, poitrineSteak haché au couteau, oignons frits, poitrine                                                                                                                    11111111....99990¤0¤0¤0¤����    
grillée, sauce Béarnaise et Cheddar, servi dans un pain burger aux graines de sésamegrillée, sauce Béarnaise et Cheddar, servi dans un pain burger aux graines de sésamegrillée, sauce Béarnaise et Cheddar, servi dans un pain burger aux graines de sésamegrillée, sauce Béarnaise et Cheddar, servi dans un pain burger aux graines de sésame    

Rognons de veau flambés au cognacRognons de veau flambés au cognacRognons de veau flambés au cognacRognons de veau flambés au cognac                                11114444....00000000¤¤¤¤    
EntrecEntrecEntrecEntrecôte (ôte (ôte (ôte (300300300300gr)gr)gr)gr)    nature ou nature ou nature ou nature ou aux copeaux de parmesanaux copeaux de parmesanaux copeaux de parmesanaux copeaux de parmesan                    15.00¤15.00¤15.00¤15.00¤    
    
    
La Bourgogne dans votre assietteLa Bourgogne dans votre assietteLa Bourgogne dans votre assietteLa Bourgogne dans votre assiette !!!!                                                                                22223333.00¤.00¤.00¤.00¤    
Jambon persillé Dijonnais à la crème de Jambon persillé Dijonnais à la crème de Jambon persillé Dijonnais à la crème de Jambon persillé Dijonnais à la crème de cèlericèlericèlericèleri                
6 gros escargots de Bourgogne6 gros escargots de Bourgogne6 gros escargots de Bourgogne6 gros escargots de Bourgogne    
Œuf en meuretteŒuf en meuretteŒuf en meuretteŒuf en meurette                
Salade et toast d’Epoisses chaud affSalade et toast d’Epoisses chaud affSalade et toast d’Epoisses chaud affSalade et toast d’Epoisses chaud affiné au marc iné au marc iné au marc iné au marc     
Et un verre de Chablis ou un verre de Bourgogne Et un verre de Chablis ou un verre de Bourgogne Et un verre de Chablis ou un verre de Bourgogne Et un verre de Chablis ou un verre de Bourgogne     
rouge ‘le Chapitre’rouge ‘le Chapitre’rouge ‘le Chapitre’rouge ‘le Chapitre’   (15cl)   (15cl)   (15cl)   (15cl)    

    
Nos fromages de BourgogneNos fromages de BourgogneNos fromages de BourgogneNos fromages de Bourgogne                                4.00¤4.00¤4.00¤4.00¤    



                                                                Les 3Les 3Les 3Les 3    6.50¤6.50¤6.50¤6.50¤    
Fromage blanc à la crème Fromage blanc à la crème Fromage blanc à la crème Fromage blanc à la crème                                     4.50¤4.50¤4.50¤4.50¤    
L’assortiment de fromages peut varier selon les saisons, L’assortiment de fromages peut varier selon les saisons, L’assortiment de fromages peut varier selon les saisons, L’assortiment de fromages peut varier selon les saisons, n’hésitez pas à nous demandern’hésitez pas à nous demandern’hésitez pas à nous demandern’hésitez pas à nous demander !!!!    
    
Nos dessertsNos dessertsNos dessertsNos desserts gourmands gourmands gourmands gourmands    
Coupe de glace ou sorbet 3 boules (parfums selon les saisonsCoupe de glace ou sorbet 3 boules (parfums selon les saisonsCoupe de glace ou sorbet 3 boules (parfums selon les saisonsCoupe de glace ou sorbet 3 boules (parfums selon les saisons !)!)!)!)                     4         4         4         4....88880¤0¤0¤0¤����    
Véritable crème brûlée  à la vanilleVéritable crème brûlée  à la vanilleVéritable crème brûlée  à la vanilleVéritable crème brûlée  à la vanille                                6.6.6.6.00000000¤¤¤¤    
    

Panna Panna Panna Panna cotta au Bcotta au Bcotta au Bcotta au Baileys et madeleines à la fleur d’orangeraileys et madeleines à la fleur d’orangeraileys et madeleines à la fleur d’orangeraileys et madeleines à la fleur d’oranger                    6.006.006.006.00¤¤¤¤    
    

Café gourmandCafé gourmandCafé gourmandCafé gourmand                                            6666.50¤.50¤.50¤.50¤    
    

TiramisuTiramisuTiramisuTiramisu  F F F Florentinlorentinlorentinlorentin à l’Amaretto à l’Amaretto à l’Amaretto à l’Amaretto                                6666....55550¤0¤0¤0¤    
    

Moelleux au chocolat Moelleux au chocolat Moelleux au chocolat Moelleux au chocolat  (pr (pr (pr (préééévoir 10/12min de cuissonvoir 10/12min de cuissonvoir 10/12min de cuissonvoir 10/12min de cuisson !)!)!)!)                    6.56.56.56.50000¤¤¤¤    
    
 
 

 
 

        Tous les jours, decouvrez notre  
        suggestion du jour sur  
      l’ardoise  et notre menu de 
     la semaine 3plats a 16.00Ú   

     ou 2 plats a 11 .50Ú 
 
 
�Ces produits bénéficient de la baisse intégrale de la TVA à 5.5% 

L’approvisionnement en poissons, coquillages et crustacés est dépendant des arrivages de la pêche.  
 Prix TTC  


